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NOS PLATS

MAIN COURSES

< Filets de perches du Lac Léman
Sauce creme citron ou sauce tartare,
frites fraiches & salade

< Mi-cuit de saumon Swiss Alpin
Baies de sureau, 1iz noir saute
& ses legumes acidules

@ Tentacule de poulpe snhackeé
Mousseline de patate douce épicée et
pak choi grille, sauce vierge ala grenade

Filet de boeuf rassis sur os
Sauce au malt, carottes roties,
pommes de terres fumees. 180 grammes

Quasi de veau
Cuisson basse température, béarnaise de
carottes, pommes de terre fumees

Cheeseburger de boeuf
Gruyeére, avocat grille, sauce barbecue
au bourbon, frites fraiches & salade
Supplement truffe ! 8-

Qv Burger végétarien
Avocat grille, sauce barbecue au
bourbon, frites fraiches & salade
Supplement truffe : 8.-

ORIGINE DES PRODUITS :

FERA, PERCHES, ECREVISSES DU LAC

SAUMON : SUISSE
BOEUF : SUISSE
VEAU : GENEVE/FRANCE

POULPE : NORD ATLANTIQUE/ FAD27

46.-

39.-

38.-

49.-

42.-

34.-

32.-

Lake Geneva perch fillets <X
Lemon cream or tartar sauce,
fresh fries & salad

Half-cooked Swiss Alpine salmon <
Elderberries, sauted black rice & tangy
vegetables

Snacked octopus tentacle <
Spicy sweet potato mousseline & grilled
bok choy, virgin pomegranate sauce

Stale fillet of beef on the bone
Malt sauce, roasted carrots,
smoked potatoes, 180 grams

Veal Quasi
Low temperature cooking, bearnaise carrots,
smoked potatoes

Beef Cheeseburger

Gruyere, grilled avocado, bourbon BBQ
sauce, salad & fresh fries

Truffle supplement : 8.-

Veggie Burger o

Grilled avocado, bourbon BBQ sauce,
fresh fries & salad

Truffle supplement : 8.-

ORIGIN OF THE PRODUCTS :

FERA, PERCH, CRAYFISH FROM THE LAKE

SALMON : SWITZERLAND
BEEF : SWITZERLAND
VEAL : GENEVA/FRANCE

OCTOPUS : NORTH ATLANTIC/ FAD27



