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TAPAS

\(@ Malakoffs en bouchées apéritives

Mini croque-monsieur a la truffe

< Ceviche de féra du Lac Léman en
verrines aux framboises et sumac

Foie gras sur toast mi-cuit
parfumé au poivre de Timut

B Mini burgers du chef
Y Mini burgers végétariens

Brocheties de poulet satay

<1 Toast de rillettes de saumon
au citron vert

@1 Carpaccio de poulpe ala
grenade

Qp Houmous au citron
accompagné de pain libanais

Planchette de charcuteries et fromages
Pickles maison, Tilsit, Pecorino au poivre, malakoffs
en bouchées, lard du Valais, viande sechee du Valais
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Malakoffs in appetizer bites Y

Mini croque-monsieur with truffle

Ceviche of fera from the Lake Geneva
in verrines with raspberries and sumac

Foie gras on semi-cooked toast
flavoured with Timut pepper

Chef's mini burgers
Mini veggie burgers Y’

Chicken satay skewers

Salmon rillettes toast with <1
lime

Octopus carpaccio with <
pomegranate

Lemon hummus with
Lebanese bread

Platter of cold cuts and cheeses
Homemade pickles, Tilsit, Pecorino with pepper,
bite-sized malakoffs, Valais bacon, Valais dried meat

POISSON, CRUSTACE/FISH, SHELLFISH ¢

PRIX NETS EN FRANCS SUISSE, TAXES ET SERVICE COMPRIS.
NET PRICES IN SWISS FRANC, TAX AND SERVICE INCLUDED.

NOUS VOUS INVITONS A NOUS COMMUNIQUER D'EVENTUELLES ALLERGIES ALIMENTAIRES.
LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.
PLEASE KINDLY INFORM US OF ANY FOOD ALLERGIES. THE LIST OF ALLERGENS IS AVAILABLE ON REQUEST.



